
〈月曜日〉 ６点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

山形県 まめや 冨貴豆 275g 670円 青えんどう豆と砂糖・塩のみで作る元祖冨貴豆です。

東京・南青山 菓匠　菊家 菊かげ 1個 284円 風味ある小豆餡を香ばしい皮で挟んだ最中です。

東京･原宿 瑞穂 豆大福 1個 200円 十勝産小豆で作ったこしあんと富良野産の赤豌豆を使った大福です。

東京･曳舟 志゛満ん草餅 志゛満ん草餅
餡4

餡なし3 1,100円 時季の生ヨモギを用いるため、季節ごとに違う風味が楽しめます。

東京・練馬 和菓子 大吾        爾比久良(にいくら) 2個 901円 黄味羽二重あんで、中に小豆餡と一粒栗を包みました。さらりと溶ける風雅な一品です。

長野県 竹風堂 どら焼山 1個 189円 栗粒あんを、やわらかくしっとりした皮で挟んだどら焼きです。

〈火曜日〉 ６点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

  月寒あんぱん 1個 252円 北海道十勝産小豆のこしあんを薄皮で包んだあんぱんです。

月寒あんぱん（かぼちゃあん） 1個 252円 北海道上川産のエビスかぼちゃ餡を薄皮で包んだあんぱんです。

東京･亀戸 船橋屋 カップくず餅 １個 420円 独特な歯ごたえのくず餅に、秘伝の黒糖蜜と香ばしいきな粉との絶妙な味わいです。

どら焼（黒あん） 1個 315円 生地と餡とのハーモニーがあと引くおいしさです。

どら焼（白あん） 1個 315円 生地と餡とのハーモニーがあと引くおいしさです。

長野県 太平堂 まほろばの月 5個 1,312円 大きな栗を芯に、まわりに栗あん外側に軽い生地の皮で包んだまんじゅうです。

〈水曜日〉 10点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

新潟県 大和屋 越乃雪 16個 1,155円
越後の餅米の寒晒し粉と、四国特産の和三盆糖を押し物にした

口溶けの良い上品な甘さのあるお菓子です。

東京･上野 岡埜栄泉 豆大福 1個 201円
純白の皮の奥に赤えんどうが透けて見える上品さ。

丁寧に手作りした餡も甘さひかえめです。

八雲もち 1個 158円 黒砂糖風味の求肥にカシューナッツが入っているお菓子です。

草団子 3本 410円 草もちをこし餡で包んだ団子です。

人形焼 7個 681円 牛乳やバターを使用しない甘みを控えた 餡入り人形焼です。

秋の山 8個 681円 牛乳やバターを使用しない甘みを控えた カステーラ焼です。

千葉県 房洋堂 落花生どら焼 １個 126円 千葉特産の落花生と白餡のどら焼です。

静岡県 やまだいち 安倍川もち 2袋（１４６ｇ） 481円 柔らかい餅に、餡や黄な粉をまぶしたお菓子です。

京都府 葵屋やきもち総本舗 やきもち 5個 601円 羽二重の食感と餡のほどよい甘さが絶妙です。

島根県 三松堂 源氏巻 1本 252円 小豆のこし餡を平たく巻いて、こんがりと焼いたお菓子です。

〈木曜日〉 ６点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

東京･原宿 瑞穂 豆大福 1個 200円 十勝産小豆で作ったこしあんと富良野産の赤豌豆を使った大福です。

東京・富ヶ谷 岬屋 黄味時雨 ３個 630円 こしあんを、そぼろ状にした黄味餡で包み蒸し上げた饅頭です。

東京・富ヶ谷 岬屋 上生菓子 月ごとに内容が変わります。

東京・日暮里 羽二重団子 羽二重団子
こし餡１
醤油２

819円
吟味した米の粉を丸めて扁たく串にさし、

光沢と粘りとシコシコした歯ざわりが特徴の団子です。

秋田県 金萬 金萬 １０個 525円 卵入りの白あんを、ハチミツ風味のカステラ状の皮で包みました。

大分県 ざびえる本舗 ざびえる 5個 420円 バターの効いた皮で和風の白餡を包んだ菓子です。

〈金曜日〉 ６点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

豆大福 1個 201円
純白の皮の奥に赤えんどうが透けて見える上品さ。

丁寧に手作りした餡も甘さひかえめです。

よもぎ大福 1個 201円          国産よもぎ１００％。 食べた時に広がる香りをご堪能ください。

八雲もち 1個 158円 黒砂糖風味の求肥にカシューナッツが入っているお菓子です。

草団子 3本 410円 草もちをこし餡で包んだ団子です。

静岡県 庵原屋 季節の菓子 月ごとに商品が変わります。

三重県 笹井屋 なが餅 ７本 630円 餡の入った餅を細長く伸ばし、表面を香ばしく焼いた餅菓子です。

※岡埜栄泉の豆大福・よもぎ大福は、5月20日（日）をもちまして取扱いを中止させていただきます。

東京・目黒 ちもと

東京･人形町

　　　　　　日替り特選銘菓の御案内 

東京・浅草 亀十

北海道 ほんま

亀井堂

東京･上野 岡埜栄泉

ちもと東京・目黒



〈土曜日〉 ８点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

東京･根岸 竹隆庵岡埜 こごめ大福（白・よもぎ） 2個（各1個） 420円 米の粒が残っている餅の中に甘すぎないつぶ餡が入っている大福です。

人形焼 7個 681円 牛乳やバターを使用しない甘みを控えた 餡入り人形焼です。

秋の山 8個 681円 牛乳やバターを使用しない甘みを控えた カステーラ焼です。

静岡県 清水屋 黒大奴(くろやっこ） 15個 945円 最高級の漉し餡を、風味豊かな昆布入の羊羹で包んだお菓子です。

石川県 中田屋 きんつば 3個 494円 大粒の大納言小豆を薄衣で包んだお菓子です。

石川県 柴舟小出 柴舟 15枚 599円 小舟を形どった生姜風味の上品な煎餅です。

岡山県 橘香堂 むらすずめ 4個 546円 鉄板で焼いた薄皮の中に、小倉あんを包んだ焼菓子です。

徳島県 冨士屋 小男鹿(さおしか) 1本 1,151円 山芋と和三盆、小豆に粳米などを練った生地を蒸したお菓子です。

〈日曜日〉 ８点

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

北海道 柳月 三方六 1本 580円 白樺の木肌をミルクチョコレートとホワイトチョコレートで表現した バウムクーヘンです。

山形県 長榮堂 バターどら 1個 137円 冨貴豆とバタークリームのどら焼きです。

福島県 かんのや 家伝ゆべし 6個 525円 厳選されたお米でゆべし生地を作り、餡を包んだお菓子です。

東京･上野 岡埜栄泉 豆大福 1個 201円
純白の皮の奥に赤えんどうが透けて見える上品さ。

丁寧に手作りした餡も甘さひかえめです。

八雲もち 1個 158円 黒砂糖風味の求肥にカシューナッツが入っているお菓子です。

草団子 3本 410円 草もちをこしあんで包んだ団子です。

やき栗 4個 840円 大粒の丹波栗を丸ごと薄皮で包み、焼上げたお菓子です。

京の色 100g 1,050円 和三盆糖を使用した、色とりどりの落雁です。

第１・３木

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

佐賀県 大原老舗 松露饅頭 10個 945円
北海道産の小豆を使った良質なこしあんに、カステラ生地をかけながら、

手焼で焼き上げたまんじゅうです。

第１・３土

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

福島県 大黒屋 梅どら 1個 １６８円 梅が丸ごと入った梅餡のどら焼です。

第2・4月

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

岡山県 大手饅頭伊部屋 大手まんぢゅう 10個 735円
成熟した甘酒に小麦粉を混合させた生地で、北海道産小豆を使った

漉し餡を薄く包み蒸し上げたまんじゅうです。

1日・15日

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

神奈川県 住吉 独鈷久寿餅 2枚 701円 澱粉の歯ごたえと、黒みつのコク、きなこが香ばしい、くず餅です。

21日

県名 店舗名 商品名 内容量 税込価格 特徴

京都府 笹屋伊織 どら焼 1棹 1,365円
小麦粉に蜂蜜、水飴等を混ぜた生地を焼いた薄皮で、

漉し餡を幾重にも巻いて筒形にして竹皮で包んだどら焼です。

東急百貨店 本店 地下１階  諸国銘産売場 

お電話での御予約も承っております。
電話 ０３－３４７７－３５７９

京都府 二條若狭屋

東京･人形町 亀井堂

ちもと東京・目黒


